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Marknadsbudskap

Lofbergs Jubileum ar ett latt morkrostat bryggkaffe,
finstamt och elegant, med inslag av blommiga toner
och rund sétma. Rostning 3/5 Fyllighet 3/5 Syrlighet
3/5. BRYGGKAFFET ar 100% arabicakaffe fran Syd- och
Centralamerika, Etiopien och Kenya. Kaffet ar
certifierat av Rainforest Alliance, vilket ar en
oberoende organisation som arbetar for att skapa
hallbara forsérjningsmojligheter for kaffeodlare och
att bevara den biologiska mangfalden. EN GOD KOPP
KAFFE: Vi rekommenderar att tillreda Jubileum i en
kaffebryggare. Innan du borjar brygga kaffet bor du se
till sa att bryggutrustningen ar ren. For att det ska
smaka sa gott som mojligt ar det viktigt att du doserar
ratt, ett kaffematt eller en rdgad matsked per kopp, 6-
8 g per 1,5 dl. Helst ska vattnet vara mellan 92- 96°C.
Om du har en bryggare med for |ag temperatur ar det
battre att koka upp vattnet och halla det 6ver kaffet i
filterhallaren. HALLBARHET PA KAFFET. Vi
rekommenderar att kaffet forvaras torrt, svalt och
morkt, i sluten ursprungsforpackning. Kaffets smak
skadas av syre, exponering av ljus samt fukt som
uppstar om kaffet utsatts for temperaturforandringar.
Oppnad férpackning bér férbrukas inom 10-14 dagar.
NAR KAFFET AR SLUT Av miljéskél &r den
arombevarande plasten i forpackningen mycket tunn
vilket mojliggors av det skyddande pappersomslaget.
Var forpackning innehaller dessutom plast fran
fornybar ravara. Kallsortera pappret som
pappersforpackning och pasen som plast. Filter och
sump sorteras som matavfall och kan komposteras.

Dabas produktklassificering
103411714426 / Kolonial/Speceri -- Kaffe, rostat --
Kaffe, bryggmalet -- Mellanmaork
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Markning

Typ av Rainforest Alliance

markning:

Upphandlingsmyndighetens hallbarhetskriterier:

e Miljomassigt hallbar odling - kaffe, te, kakao,

11126:1, Avancerad

Visa leverantorsforsakran

Foérvaring

Temperatur (°C):

Total hallbarhet (dagar):

Férvaringsinstruktioner:
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Min:0°C
Max: 25 °C
540

Virekommenderar att
kaffe ska forvaras torrt
och svalt i sluten
forpackning i
rumstemperatur.
Hallbarhetstiden ar
baserat pa forvaring i
rumstemperatur.
Kaffets smak/arom kan
forsamras vid ej
rekommenderade
lagrings- och
transportforhallanden.
Temperaturdifferenser
kan ge fukt som
paverkar kaffets smak
negativt.


https://www.dabas.com/productsheet/uhm/07310050001975
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